Pikantni paprikovy dip

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Fazole z konzervy nebo uvarené dle navodu dobfe oplachneme pod tekouci vodou. Spolu s dalSimi
surovinami (2 velké pecené (nebo grilované) ¢ervené papriky, 1 vétsi strouzek ¢esneku, cca 3 PL Zakysané
smetany, 1 PL horcice, susené chilli vlo¢ky podle chut) je ddme do kuchynského robota se sekacim nozem.
VSe dobre rozmixujeme a podle potreby jesté dochutime soli a kminem. Poddvame dobre vychlazeny.

Ingredience

- Paprika Cervena - 400 g

. Cesnek-5g

. Jedlasul-3g

- Paprika Cervena chilli- 1 g

- Kmin drceny 25 g-2 g

- Jihoceska zakysana smetana min. 15% laktéza < 0,01% 200 g, tuk min. 15% - 45 g
- Klasicka horcice 30 g-12 g

- Lagris fazole bila velka 450 g - 300 g
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