Originalni brownie s Ccervenou repou

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise smichdme mouku, cukr, kakao a 2 CL soduy. Cokolddu s maslem (alternativné s olejem)
rozehrejeme v hrnci a do hladka vymichdme. Pfedvarenou rfepu rozmixujeme na pyré, které priddme

k sypké smési a prilijeme rozpusténou ¢okolddu, ofechy a rozinky. VSe dobie promichdme, vlijeme do
pecici nadoby, kterou si pfipadné predem vymazeme tukem a vysypeme moukou (podle nadoby). Pe¢eme
na 190°C, 25 minut.

Na zavér mdzeme vychladlé brownies polit ¢cokoladovou nebo skoricovou polevou.

Ingredience

- Smés orechu - 40 g

. Cervena repa - kostky 720 ml a 370 ml - 500 g
- Pitna voda nesycena - 15 g

- Cukr krystal - 100 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

- Rozinky - 20 g

- Holandské kakao 100 g - krabicka - 15 g
- Krajanka maslo 250 g- 100 g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 150 g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- Horka cokolada 100 g - 200 g
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