Burty na pive

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze vSeho nejdriv si nachystame Spekacky, podéiné je rozkrojte na poloviny. Spodek pekace vyskladame
cibuli a zarovname Spekacky (fezem doll). Posypeme paprikou, peprem a soli. Pfiddme nakrajenou cuketu,
beranni rohy. Zalijeme pivem a keCupem. Na vrSek dame zase vrstvu cibule. PeCeme v predehraté troubé
na cca 180° C.

Ingredience

- Cuketa-100¢g

- Jedlasul-2g

. Spekackovy pikantni toceny salam 2 kg - 200 g
- Bezlepkovy lezak 0,51-350 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Berani rohy sterilované 620 g - 50 g

- Gourmet ketchup 500 g ostry PET - 200 g
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