Hovezi licka s brusinkovou omackou

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Na sadle orestujeme cibuli a kofenovou zeleninu, podlijeme vyvarem, trochou ¢erveného vina, pfidame
koreni a dusime. Kofeni vyjmeme, zeleninu rozmixujeme, pridame dvé IZice brusinkové marmelady a
na zjemnéni trochu smetany, provarime. Jako pfilohu podavame bramborovou kasi a susené brusinky.

Ingredience

- Cibule volna - 50 g

- Mrkev - 200 g

- Petrzel - 200 g

- Celer-100g

- Nové koreni celée 30 g-0.5¢g

- Svatovavrinecké pozdni sbér vino suché cervené 0,751- 100 g
- Sadlo-20¢g

- Brusinky konzervované - 40 g

- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml - 200 g
- Bobkovy list 5g-0.5¢g

- Jalovec cely 30 g-0.5g

- Pepr cerny cely20g-0.5g

- Hovézi licka 300 g - 300 g

- Podravka hoveézi bujon kostky 60 g - 10 g
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