Pecené brambory se smetanou a sous vide masem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Brambory uvafime ve slupce. Do vymasténého pekace sadlem vkladame brambory na kolecka nakrajené.
Prvni vrstvu osolime, opepfime, trochu kminu. Pfiddme slaninku, jarni cibulku a potfeme zakysanou
smetanou. Vlozime dalsi vrstvu brambor a opét osolime, opepfime a trochu kminu. Navrstvime masiko
sous-vide. PeCeme prikryté alobalem na 210°C cca 1/2 hodinky do zlatova. Nakonec posypeme krajenym
libeckem.

Ingredience

- Brambory - 200 g

. Jedlasul-2g

- Kmincely-1g

- Cibulka jarni- 40 g

- Sadlo-20¢g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 100 g

- Kysana smetana 15% 180 g- 150 g
- Libecek 10g-2 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Trhané veproveé 300 g - 300 g
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