Bezlepkové mini dortiky s cokoladovou pénou

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Susenky si rozmixujeme na prach (pripadné ddme do sacku, ktery zabalime do utérky, a rozbijeme je na
prach pomoci valecku).

Nalijeme k nim masto a pridame oriskovou mouku. VSe dobre promichdme a upéchujeme na dno
tartaletky nebo nerezového krouzku, pod ktery si dame pecici papir (vyjdou asi dva dortiky, které mély
vrstvu korpusu cca 1 cm). Korpusy ddme zchladit a mezitim si pripravime ¢okoladovou pénu. Pripravime
si vodni lazen. Do hrnce si dame cca 1 cm vody a polozime na néj nerezovou misku. Do misky dame 125
ml smetany ke Slehani a pomoci vodni 1dzné v ni rozpustime cokolddu. V druhé misce si vyslehdme zbytek
smetany ke Slehani s mouckovym cukrem. Do Slehacky pridame zchladlou cokoladu rozpusténou ve
smetané. Hotovou ¢okoladovou pénu dame do formic¢ek na korpus a nechame vychladit (nejlépe do
druhého dne). Hotovy dortik vyndame z formy, posypeme pomoci sitka kakaem a ozdobime Cerstvym
ovocem.

Ingredience

- Jahody - 60 g

- Vlasské orechy jadra - 20 g

- Holandské kakao 100 g-10g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g-30 g

- Cukr moucka-20g

- Gullén Maria - Susenky bez lepku 380 g-60 g

- Horka cokolada 100 g - 100 g
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