Jahodova péna s ryZzovymi chlebicky

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ponornym mixérem rozmixujeme nahladko polovinu ¢erstvych jahod s (jahodovym) dzemem, smés
smichame se zakysanou smetanou a vmichame vyslehanou smetanu. Vznikne chutnd, lehka péna, kterou
nalijeme do misek a napichame do ni naldmané kousky Polomacenych chlebic¢kd, se kterymi pénu
vyjidame. Pridame zbyvaijici Cerstvé jahody nakrajené na kousky. Dekorujeme nakrajenym cukrarskym
Cervenym Zelé pripravenym podle navodu na obale.

Ingredience

- Jahody - 250 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g-50 g

. Zelatina potravinarska 20 g- 10 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 150 g

- RACIO BIO ryzové s mlécnou cokoladou 100 g- 100 g
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