Zemlovka s tvarohem a malinami

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

RozSlehame 2 vejce a nalijeme je do mléka. V této smési nasledné namacime veku nakrajenou na platky. V
druhé mise smichame tvaroh a pyré, dle chuti dosladime. Potom za¢neme vrstvit namocenou veku do
pekacku. Na veku dame maliny a pyré s tvarohem. Posypeme cukrem a pokracujeme s dalSimi vrstvami.
Horni vrstva by méla byt z veky. Nakonec pokapeme rozpusténym maslem a vSe potfeme rozslehanymi
bilky. Dame péct pri 150 °C na cca 45 minut. Pfred podavanim posypeme mouckovym cukrem.

Ingredience

- Vejce-100g

- Jihocesky tvaroh tucny 38 % 250 g - 350 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-15¢g

- Cukr moucka-90g

- Maliny cCerstvé - 300 g

- 3,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 11- 600 g
- Krajanka maslo 250 g- 150 g

- Mékké housky 180 g (2x90 g) - 500 g

- Malinové pyré 120 g- 300 g
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