Ovocny kolac z piskotoveho tésta

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vejce (5 ks) rozklepneme a oddélime Zloutky od bilk(.Zloutky vySlehdme s 30 gramy cukru do svétlého
krému. Z bilkd vys$lehdme, za postupného pridavani zbylé davky cukru, pevny snih. Lehce spojime se
Zloutky a postupné priddvame mouku. Michdme zlehka, aby tésto zlstalo nadychané, poté ho nalijeme do
vymazaného pekéace nebo dortové formy. Pe¢eme na 180 °C a hlidéme, aby se korpus nespélil. Ze je
upeceny, pozname pichnutim Spejle do jeho stfedu. Na vychladlé piSkotové tésto natfeme tvaroh
rozmichany s mouckovym cukrem a citronovou klrou. Pfidédme dva druhy pyré a posypeme ovocem.
Nakonec vSe poprasime mouckovym cukrem.

Ingredience

- Vejce-250¢g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 150 g
- Cukr krystal - 120 g

- Cukr moucka- 100 g

- Hrozny bilé - 30 g

.- Boruvky - 30 g

- Maliny cerstvé - 30 g

- Ostruziny cerstvé - 25 g

- Rybiz ¢erveny - 25 g

. Citronova kura strouhana 25 g-2g

. Chocensky jemny tvaroh 250 g - 200 g

- Hruskové pyré s rakytnikem 200 g - 150 g
- Malinové pyré 120 g- 150 g
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