Krem z cukety se zazvorem a kari

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cuketové kostky, kosticky cibule a zazvor (na jemné kosticky) lehce podusime na masle. Pfiddme 5
strouzk( ¢esneku najemno. Pak priddme vSechny ostatni pfisady a povafime. Potom najemno rozmixujeme
a dochutime korenim.

Ingredience

- Cibule volna - 150 g

- Cuketa - 800 g

. Cesnek-5g

- Zazvor cerstvy - 50 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Madetka taveny smetanovy syr 200 g - 200 g
- Pitna voda nesycena - 1000 g
-Kari25¢g-10g

- Podravka natur prisada do jidel 150 g-5¢g

- 30% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,51- 250 g
- Bez lepku Hovézi bujon 56 g- 10 g
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