Grilované krevetové Spizy

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

2 citrény chemicky neosetrené radné omyjeme, rozkrajime na osminky a ty rozpGlime. Vyloupané obri
revety (12 ks) omyjeme a osusSime. Omyta cherry raj¢ata (12 ks) napichneme spolecné s krevetou
a kouskem citrénu na Spiz.

V panvi nechdme rozpustit bylinkové maslo (méslo smichany s bylinkami). Spizy poloZzime na alobal
a potfeme rozpusténym bylinkovym maslem. Pod rozpalenym grilem grilujeme 8-10 minut. Beéhem
grilovani otacime. Dochutime citrénovym peprem a podavame.

Ingredience

- Rajcata - 250 g

- Citrony - 100 g

- Krevety vyloupané 150 g - 150 g
- Bylinkové maslo 30 g-4g

- Krajanka maslo 250 g-60 g
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