Marinovana feta na recky zpusob

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 20 minut

Postup pripravy

Syr nechdme okapat a nakrajime na kostky o hrané cca 2 cm. Cesnek (2 strouzky) oloupeme a
prolisujeme do hrnku s olivovym olejem. Pfidame hrubé drceny barevny pepf. Bylinky (po 2 snitkach)
posekame nahrubo (bez drevnatych stonk(), tak aby stale zUstaly znatelné listky - vypada to hezky. 2
susené chilli papricky, 5 susenych rajcat a hrst (Cernych) oliv nasekame nahrubo. VSechny tyto suroviny
pak vmichame do ¢esnekového oleje. Do sklenice ddme vzdy jednu vrstvu kostek syra, zalijeme ji olejem
se vsemi prisadami, a takto pokracujeme, dokud nebude sklenice pIna. Kostky syra by mély byt zcela
ponofené. Nechdme v chladu odlezet nejméné dva dny. Podavame s miskou Ajvaru, ktery krasné doplfiuje
chut tohoto nalozeného syra.

Ingredience

. Cesnek-5g

- Rozmaryn cerstvy 18 g-5¢g

- Paprika Cervena chilli- 5 g

- Tymian Cerstvy - 3 g

. Salvéj-3 g

- Oregano drcené -3 g

- Olivovy olej - 300 g

- Olivy zelené - 50 g

- SuSena rajcata s kapary efko 210 ml a 1700 ml - 50 g
- Pepr Ctyr barevcely16g-1g
- Balsyr 200 g - 400 g
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