Penne se slaninou a parmezanem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvafime v dobfe osolené vodé a scedime. Na olivovém oleji orestujeme slaninu nakrajenou na
kousky dokfupava. Priddme 2 strouzky ¢esneku nakrajeny na slabsi platky, chilli na slabé platky, cherry
raj¢ata nakrajena na pulky, ochutime soli a pepfem a orestujeme. Dobfe promichame s uvarenymi
téstovinami a pazitkou. Na talifi posypeme strouhanym parmezanem.

Ingredience

- Rajcata - 200 g

. Cesnek-2g

- Jedlasul-1g

- Paprika Cervena chilli- 5 g

- Pazitka-4g

- Olivovy olej - 20 g

- Parmazan 100 g-30g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 100 g

- Pepr cerny mlety 20g-0.5g

- Ryzové téstoviny bezlepkové LUCKA 300 g - PENNE - 300 g
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