Nejlepsi spaghetti alla carbonara

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nakrajime si pancettu na prouzky. Rozpalime panev s kapkou olivového oleje. Staci opravdu malinko,
protoze dost Speku se z pancetty, kterou pouzijeme, vypece. Restujeme ji dokfupava. Do misy vyklepneme
4 Zloutky z vajec, pfistrouhdme parmezan, dikladné smés promichame a opepfime. Z hotovych téstovin
odebereme hrnek vody, ve které se vafrily. Poté je slijeme. Pancettu pridame k pasté a parkrat ji se
slaninou promichame. Pfidame vejce se syrem a pfilévame horkou vodu z téstovin. Michdme a vidime, jak
se nam tvori krasna leskla omacka. Uvarené téstoviny servirujeme na hluboky talif. Pfed podavanim je
jesté hojné posypeme mletym pepfem a parmezanem.

Ingredience

. Jedlasul-2g

- Olivovy olej - 30 g

- Parmazan 100 g- 100 g

. Zloutek - 112 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 200 g

- Kukuriéné téstoviny s quinoou Sam Mills - Spagety 250 g - 600 g
- Pepr cerny mlety 20g-1g
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