Spagety s ¢ervenou ¢ockou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve uvarimee Cervenou ¢ocku. Nasledné na rozpaleném oleji osmazime cibulku, na kolec¢ka nakrajenou
mrkev, celer i kousky papriky. Poté pfidame Cesnek, tymian a oregano. VSe restujeme do jemného
zméknuti. Vmichame protlak a pll deci kvalitniho ¢erveného vina. Celé dobre povarime. Pfidame rajcata,
pepr a stl, opét povarime. Nakonec vmichame predvarenou ¢ervenou ¢oc¢ku. Téstoviny podavame prelité
omackou a posypané strouhanym parmezanem.

Ingredience

- Cibule volna - 50 g

- Mrkev-150¢g

- Paprika Cervena - 80 g

- Paprika zelena - 80 g

. Cesnek-4 g

- Jedlasul-2g

- Olivovy olej - 40 g

- Svatovavrinecké pozdni shér vino suché cervené 0,751- 100 g
- Celer rapikaty - 100 g

- Parmazan 100 g-50¢g

- Pitna voda nesycena - 500 g

. Kukuri¢né téstoviny Sam Mills - Spagety 500 g - 800 g
- Oregano 10g-4g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Tymian 10g-2g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 390 g

- Bez lepku Hovézi bujon 56 g- 10 g

- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g-50 g

- Lagris cocka cervena loupana cela 500 g - 250 g
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