Krupavé kure s omackou Hot India Sauce

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kureci platky omyjeme, osusime a nakrdjime na podélné prouzky o délce asi 8 cm. Vejce rozSlehame. Kure
osolime a opepiime a potom obalime v mouce, vejci a strouhance. Cést oleje rozpélime na panvi a prouzky
kurfeciho masa v ném osmazime dozlatova. Na dalSi panvi se zbyvajicim olejem ohrejeme kokosové miéko.
Okorenime fimskym peprem, kurkumou, raj¢atovym protlakem, soli a peprfem. Kukuri¢ny nebo bramborovy
Skrob rozmichame ve vodé, pfiddme do omacky a varime, dokud nevznikne husta omacka. Dochutime
Tabascem dle pozadované palivosti.

Ingredience

- Vejce-50g

- Jedlasul-2g

- Kureci maso - 300 g

- Pitna voda nesycena - 50 g

- Rajcatovy protlak - 20 g

- Kmin rimsky 30 g-3 g

- Kurkuma mleta 30 g-3g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Kukuricny skrob, bez lepku 200 g-6 g
- Strouhanka bez lepku B 500 g-40g

- Olej slunecnicovy - 100 g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg-10 g

- TABASCO® Sriracha 256 ml-6 g

- SHAN SHI-Kokosové mléko 165 ml - 165 g
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