Bramborovy krém s porkem a gorgonzolou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pérek umyjeme a nakrajime na krouzky. Brambory omyjeme, oloupeme a nakrajime na malé kosticky.
Pérek a brambory vioZzime do hrnce, zalijeme vyvarem a vafime cca 30 minut. Uvarenou zeleninu
rozmixujeme a dochutime soli. Gorgonzolu nakrdjime na kosticky. Do krému pridame olivovy olej, poradné
promichdme a dame na talife. Pfiddme Gorgonzolu, posypeme prazenymi dynovymi seminky a petrzelkou.
Servirujeme s batatovymi hranolkami.

Ingredience

- Brambory - 400 g

- Porek - 600 g

- Jedlasul-3g

- Petrzelovanat-4g

- Olivovy olej - 10 g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 10 g
- Gorgonzola 200g-50g
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