Bezlepkovy karamelovy cheescake

Pocet porci: 9
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Predehrejeme si troubu na 150 °C a do dortové formy (cca 22 cm) si vioZzime pecici papir. Okraje formy
vymazeme maslem. Rozdrtime susenky a promichdme je s rozpusténym maslem. Tuto drobenku
rozprostfeme na dno dortové formy a porfadné umackame. Na ndplf vysSlehdme Mascarpone (nebo
Philadelphii) s tvarohem a postupné pridavame zkaramelizované kondenzované mléko (Uzavienou
plechovku dédme do hrnce s vodou, plechovka musi byt Gplné potopend, nechame probublavat 1,5-2
hodiny. Kontrolujeme, aby bylo stale dostatek vody v nadobé a konzerva byla stale Uplné potopena. Pak
plechovku vyndéame a nechame zchladnout.). Na zavér pfidame Izici (tftinového cukru) a 3 vejce.

Na drobenkovy korpus nalijeme pfipravenou napli a peCeme pfriblizné 45 minut. Po upeceni by mél byt
cheesecake pevny, ale stfed by se mél jemné chvét. Po vytazeni z trouby nechame dort chvili odstat, pak
jej jemné vytahneme z formy a dame vychladit do lednice.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Jihocesky tvaroh tucny 38 % 250 g - 250 g

- Cukr krystal - 12 g

- Zahusténé slazené mléko 397 g Milmoo - 397 g
- Bezlepkové veganské bio pernicky 100 g - 250 g
- Krajanka maslo 250 g-80 g

. MEGGLE VEGANSKY KREM 250 g - 200 g
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