Valentynskeé tartaletky

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Pripravime si tésto na linecké cukrovi, dle ndvodu na krabicce (pfipravenou smés vymichame s vejcem a
maslem). Tésto vyvalime, ale nebudeme vykrajovat, misto toho jim vylozime formicky na tartaletky. Tésto
ve formic¢kach propichame vidlickou, ze zbytkd tésta vykrojime srdi¢ka a vée dame péct na 10 minut pfi
teploté 180° C. Mezitim si nachystame Cokoladovy puding podle ndvodu na sacku - pouzijeme méné mléka,
aby byl husty. Hotovy puding rozdélime do tartaletek, zvySime teplotu na 200° C a peceme dalSich 10-15
minut. Ozdobime ovocem a lineckymi srdicky.

Ingredience

- Vejce-50g

- Mata peprna-3 g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-350 g
- Cukr krystal - 25 ¢

- Maliny Cerstvé - 250 g

. Puding prichut Cokolada bez lepku 46 g - 46 g
- Linecké cukrovi bez lepku 255 g - 255 ¢
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