Myslivecke cukrovi bez lepku

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejprve si pfipravime tésto na linecké cukrovi dle ndvodu na obalu (pfipravenou smés vymichame s
vejcem a maslem). Tésto vyvalime, vykrojime kolecka, ktera klademe na plech v dostate¢né vzdalenosti,
aby se ndm cukrovi pfi peceni neslepilo. Troubu ddme predehrat na 180° C.

USlehame si tuhy snih ze tfi bilkd a opatrné do né&j primichdme 200 g mletych vlasskych orechl a 200 g
mouckového cukru. Hmotou si naplnime cukrarsky pytlik a na pfipravena linecka kolecka tvorime
“pusinky". Nakonec ozdobime vétSim kusem vlasského ofechu. Pracujeme rychle a co nejdfive dame péci
do trouby, nez se za¢ne snéhova smés roztékat.

Pec¢eme cca 10 minut. Ze je cukrovi hotové pozndme tak, Zze nadzvedneme linecka kolecka a
zkontrolujeme, Ze jsou ze spodu zlatava.

Ingredience

- Vejce-50¢g

- Vlasské orechy jadra - 250 g

- Bilek-93 g

- Cukr moucka - 200 g

- Krajanka maslo 250 g - 100 g

- Linecké cukrovi bez lepku 255 g - 255 ¢
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