Linecke cukrovi

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Obsah sacku vysypeme na val, pfiddme 100 g zméklého masla a 1 vejce. Vypracujeme hladké tésto, které
nechame 2 hodiny v lednici odpocinout. Vyvalime plat 0,5 cm silny a vykrajujeme rdizné tvary, které
klademe na plech vyloZeny pecicim papirem. PeCeme v predehraté troubé na 160 °C dozlatova cca 8-10
minut. Po vychladnuti slepime marmeladou nebo krémem a ozdobime polevou (rozpusténa cokolada s
trochou masla).

Ingredience

- Vejce-50g

- Krajanka maslo 250 g- 120 g

- Linecké cukrovi bez lepku 255 g - 255 ¢

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- Ovocnak Rakytnikovy dZzem s hruskou 200 g - 50 g
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