Velikonocni orechova vajicka

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suroviny na tésto smichame (smés, vejce a méaslo) a vypracujeme tésto, které nechame alespon pll
hodiny odlezet v lednici. Z odlezelého tésta tvarujeme vajicka nebo kulicky, které davame na plech
vyloZeny pecicim papirem. Pe¢eme pfi 175 °C do zrliZzovéni, tj. 12 - 15 minut. Nechdme vychladnout.
Mezitim si pfipravime ¢okoladovou polevu: Cokoladu naldmeme na kousky a nechdme rozpustit ve vodni
lazni za pomalého pridavani smetany. Nakonec postupné prisypeme kakao a porddné zamichame.
Cokoladu odstavime z vodni 14zné a nechdme trochu vychladnout. Vychladla vaji¢tka namo¢ime do
Cokoladové polevy, nechame zaschnout, znovu namocime a nechame zaschnout. Opatrné do vajicka
zapichneme Spejli, namocime opét v polevé a posypeme mletymi ofechy.

Ingredience

- Vejce-50g

- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 100 g

- Vanilinové rohlicky bez lepku 295 g - 295 g

- Prirodni kakao 100 g-25¢g

. Cokolada na vareni 100 g - 170 g
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