Trene strikane cukrovi

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Lehce nahraty tuk treme s cukrem do bilé pény. Pridame vejce a dobre proslehame, dale primichame
vanilkovy cukr a citronovou kiru i citronovou $tavu. Nakonec uz jen zlehka vmichame (nejlépe primo
rukou) mouku, nahratou chvilku v troubé na teplotu téla.

Na plech vylozeny pecicim papirem strikdme krouzky nebo tyCinky. Peceme pri 180°C cca 10 - 15 minut
do zlatova. Vystydlé cukrovi slepujeme marmelddou a mac¢ime v ¢okoladé.

Ingredience

- Vejce-50g

- Citrony - 5 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-5¢g

- Cukr moucka - 100 g

- Citronova kira strouhana 25 g-1g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 150 g

- Smeés bila bez lepku 1000 g - 1520 g

- Krajanka maslo 250 g - 250 g

- Poleva tmava 100 g - 200 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 60 g
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