Margaretky I.

Pocet porci: 35
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Linecké kolecka: 125 g mouckového cukru, 250 g tuku, 375 g mouky (pul bila smés Doves Farm a pil bila
chlebova mouka Doves Farm), 2 zloutky, citronova kira. Vypracujeme tésto a dame odpocinout do
chladna. Vyvalime a vykrdjime kolecka, ktera klademe na plech s pecicim papirem. Na pripravena
kolecka strikame po obvodu trené tésto. Peceme pri 180°C cca 10 min (dle trouby).

Trené tésto: 250 g mésla, 100 g moucCkového cukru, 1 vejce, 300 g mouky (pul bild smés Doves Farm a
pul bila chlebova mouka Doves Farm), citronova kura. Méslo a cukr treme do bilé pény. pak pridame
vejce a nakonec do hmoty vmichdme mouku a citronovou kiru.

V kastrolku si rozvarime marmelédu, kterou davame do stredu vychladlych margaretek a nechame
vystydnout.

Ingredience

- Vejce-50¢g

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 500 g

- Cukr moucka - 225 g

. Zloutek - 56 g

- Citronova kuira strouhana 25g-2g

- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 320 g

- Smeés bila bez lepku 1000 g - 350 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 80 g
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