Chléb bez lepku se slaninou

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do pekarny nalijeme vlaznou vodu. Prisypeme smés na chleba, sul, kmincely i drceny, slunecnicova a
sezamova seminka a drozdi. Na panvicce osmahneme nakrajenou anglickou slaninku s cibulkou a
cesnekem a dame do pekarny. Zapneme na program chleba, minimalné na 3 hodiny.

Ingredience

- Cibule volna - 30 g

. Cesnek -3 g

. Jedlasul-3g

- Kmin cely-5 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 50 g

- Pitna voda nesycena - 450 g

- Smés na bily chléb bez lepku 500 g - 500 g

- Slunecnicova seminka pruhovana prazena neloupana solena -5 g
-Drozdi7g-7g
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