Babiccin tunakovy salat

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tundka scedime a olivovy olej odlozime bokem. 4 stfedni brambory uvafime ve slupce, oloupeme

a rozmackejte vidlickou v Cisté misce. Osolime a pridame trosku olivového oleje, aby byl salat vic Stavnaty.
Oloupané 2 stredni mrkve vafime v druhém hrnci asi 10 minut. 2 vaji¢ka varime asi 9 minut. Uvarenou
mrkev, vajiCka a 4 nakladané okurky nakrajime na drobné kousky. Pfidéme brambory, scezeného tunaka,
majonézu a vSe dobfe promichame. Pokud je potfeba dochutime soli a pepfem. Salat zakryjeme
potravinarskou félii, aby neosychal a ulozime do chladnicky.

Ingredience

- Brambory - 120 g

- Mrkev-80¢g

- Jedlasul-3g

- Korenéné okurky 720 ml. Pikantni a krupavé! - 40 g
- Tunak v olivovém oleji 3x80 g SUN & SEA - 160 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

- Vejce-100g

- Majonéza 50% 100 ml sacek - 40 g
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