Bramboroveé kulicky plnéné tunakem

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Brambory varime se slupkou 25 minut. Uvarené brambory oloupeme, priddme mouku, sdl, pept, vejce

a dobf'e zamichdme. Nechame odpocinout. Na troSe olivového oleje osmazime nakrajeny strouzek ¢esneku
a cibuli. Pfiddme nakrajené rajce, okorfenime kminem, oreganem, peprem, soli a Spetkou cukru. Chvili
smazime a pak odstavime z ohné. Prfiddme scezeného tunaka, rozinky, olivy a 2 uvarené vejce. Dobre
promichame. Z bramborového tésta vyformujte kulicky, promackneme a do stfedu dame Izici tunidkové
naplné. Opatrné vyformujeme zpét do kuli¢cky. Bramborové kulicky pInéné tunakem obalime a smazime
dozlatova. Poddvame s Cerstvym cibulovym saldtem a dresinkem.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

- Cibule volna - 100 g

- Rajcata-250¢g

. Cesnek-3 g

. Jedlasul-5g

- Kmin cely-4 g

- Olivovy olej- 10 g

- Olivy zelené - 20 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 1000 g
- Cukr krystal -2 g

- Rozinky - 20 g

- Tunak ve vlastni stavé 80 g SUN & SEA - 130 g
- Oregano 10g-4g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Strouhanka bez lepku B 500 g-20g

- Olej slunecnicovy - 30 g

- Vejce-150¢g
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