Skotska vejce

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maso ochutime korenici smési Mletd masa. Maso rozdélime na 3 dily a vytvorime placky, na které vlozime
vajicka. Vytvarujeme koule. Ze starsiho toustového chleba pfipravime strouhanku a prfidame tymian.
Pripravené koule ve strouhance s tymidnem obalime. Vejce mdzeme usmaZzit ve fritéze nebo je mizeme
péct v troubé, na 180°C dozlatova. Poddvame s bramborovou kasi.

Ingredience

- Mleté maso michané - 300 g

- Tymian 10g-3g

- Smés na mleta masa30g-6g
- Vejce-150¢g

- Panbauletto 300 g-60 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




