Banoffee

Pocet porci: 6
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Dame si varit kondenzované mléko v plechovce do vody. Varime 2 hodiny. Susenky rozmixujeme na drt a
smichame je s rozpusténym maslem. Hmotu nasypeme do kolacové formy a rovnhomeérné upéchujeme.
Banany oloupeme a nakrdjime na kolec¢ka. Sladkou smetanu vysSlehame do tuhé slehacky. Susenkovy
zaklad posypeme skorici a naskladame na néj nakrajené banany. Na vrstvu banand rozetfeme
karamelizované kondenzované mléko a na vrstvu karamelu rozetfeme tuhou Slehacku. Na zavér kolac
posypeme nastrouhanou horkou ¢okoladou.

Ingredience

- Jihoceské maslo 82 % 250 g-75¢g

- Banan-300 g

- Zahusténé slazené mléko 397 g Milmoo - 300 g

- Skorice mleta40g-5g

- 30% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,51-200 g
- Gullén Digestive - Susenky bez lepku 150 g - 150 g

- Horka cokolada 100 g-80 g
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