Cuketovy kolac

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze surovin (maslo, mouka, Spetka soli, 4 Izice ledového mléka) na tésto vypracujeme hladké pruzné tésto
a nechame vychladit. Vychlazené tésto vyvalime a vlozime do maslem vymazané kolacové formy. Jednu
cuketu nastrouhame na struhadle, smichdme s vajicky (3 ks), smetanou, ¢esnekem a korenim. Smés
nalijeme na tésto a na vrch poklademe koleCka z druhé cukety. PeCeme asi 25 minut pri 170°C.

Ingredience

- Cuketa- 200 g

. Cesnek-2g

- Jedlasul-2g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 125 g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-40¢g
- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml-30 g

- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g - 250 ¢

- Jihoceské maslo 82 % 250 g - 125 g

- Pepr cerny mlety 20g-5g

- Vejce-150¢g
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