Orechové tartaletky

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Nejdrive si prosijeme mouku. K mouce pridame 3 Zloutky, cukr, citrénovou kdru a intenzivné michame.
Tésto sformujeme do hladké koule a nechdme 30 minut odleZet v lednice. Mezitim si vymazeme formicky
na tartaletky maslem. Odlezelé tésto natlacime do formicek. Tartaletky peceme pfi 190°C dozlatova.

Je ¢as na pripravu naplné - 3 bilky vySlehame na tuhy snih, postupné priddvame mouckovy cukr a vznikne
nam krasny tuhy snih. Pfidéme namleté ofechy a vanilkovy extrakt a opatrné promichame. Ofechovou
pénu natfeme na tartaletky a mdZzeme ozdobit ofiSkem. Pe¢eme dalSich 10-15 minut.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 100 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 200 g
- Cukr krystal - 200 g

- Cukr moucka-50g

. Citronova kura strouhana 25 g-5¢g

- Vanilka 1 lusk-0.5¢g

- Krajanka maslo 250 g - 150 g

- Vejce-150¢g
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