Domaci pernikové lanyze

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy
Ve vodni lazni rozpustime naldmanou ¢okoladu. Do ¢okolady priddme koreni do perniku.

Maslo nakrajime na malé kosticky. Maslo smichame s cukrem a promichdame na homogenni hmotu. Pak
pomalu promichame se schladlou rozpusténou Cokoladou. Vlozime do chladni¢ky asi na 2 hodiny, aby
hmota ztuhla.

Formujeme kuzele nebo kulicky a vloZzime opét zpét do chladnicky. Po pll hodiné vytahneme z lednicky a
obalujeme. Mizeme obalit v kakau.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-20g

- Cukr moucka - 100 g

- Koreni do perniku 25 g-3g

- Krajanka maslo 250 g- 110 g

. Cokolada mlécna 100 g-40 g

. Cokolada na vareni 100 g - 40 g
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