Slovenska stédrovecerni kapustnica

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 50 minut

Postup pripravy

Nejprve si pfipravime vyvar. Veprové maso opldchneme, dame do hrnce a zalijeme studenou vodou, aby
bylo Uplné ponorené. Pfivedeme k varu, poté stahneme teplotu a varime pod poklickou do zméknuti. Trva
to zhruba hodinu a pdl. Uvarené maso vyjmeme, obereme a nechdme zatim stranou. Hotovy vyvar
precedime.

Cibuli nakrajime na kostiCky a nechame zesklovatét na rozehratém sadle. Pfidame nakrajeny Cesnek a
jesté par minut opékame. Zalijeme pripravenym vyvarem, priddme brambory nakrajené na kosticky,
susené houby, Svestky a vSechno koreni. Vafime 10 minut, az brambory trochu zméknou. Potom pfidéame
scezené kysané zeli a vafime dalSich 20 minut. Klobasu nakrajime na kolecka, Sunku na kosticky a pfidame
ji do polévky. Stejné tak kousky veprového masa z vyvaru.

Maslo rozpustime v rendliku a kratce na ném opeceme papriku. Jen aby se rozvonéla a stale si zachovala
intenzivni ¢ervenou barvu, kterd potom nadherné obarvi polévku. Potom vlijeme papriku i s maslem do
polévky.

Uvarenou polévku dochutime soli a pepfem. Ulezela do druhého dne chutna samoziejmé nejlépe.

Ingredience

- Brambory-40 g

- Cibule volna - 80 g

. Cesnek-4 g

. Jedlasul-5g

- Nové korenicelé 30g-2g

-Sadlo-10g

- Veprova kyta bez kosti - 500 g

- Kysané zeli efko 500 g. Pripraveno k servirovani! - 500 g
- Bobkovy list 5g-0.3g

- Hrib smrkovy susené houby - 30 g

- Myslivecka sunka nejvyssi jakosti 1,4 kg - 250 g
- Paprika sladka 35 g-8g

- Pepr cerny cely20g-2g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Krajanka maslo 250 g-10g

- Svestky susené vypeckované 100 g - 30 g

. Madarka KRASNO 190 g - 580 g
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