Cockové ragu se Spagetami

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut

Postup pripravy

Olej rozpdlime ve velké hluboké panvi, pfiddme nakrdjenou cibuli, mrkev a celer a opékame 15-20 minut,
aby vSe zméklo. Na posledni 3 minuty ddme do panve i ¢esnek. Poté vmichdme ¢ocku, az se obali tukem,
priddme i raj¢ata z plechovky, pyré, oregano, tymian, 2 bobkové listy a vyvar. Pfivedeme k varu, snizime
plamen a nechdme 40-50 minut probublévat. Co¢ka by méla zmé&knout a smés zhoustnout. Podle chuti
osolime. Téstoviny uvarime podle navodu. Ragu podavame se Spagetami posypané parmazanem.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Mrkev-100g

. Cesnek-3 g

- Jedlasul-10g

- Olivovy olej - 30 g

- Celer rapikaty - 50 g

- Parmazan 100 g- 150 g

- Bobkovylist 5g-0.4g

- Pitna voda nesycena - 1000 g

- Kukuri¢né téstoviny Sam Mills - Spagety 500 g - 500 g
- Oregano 10g-5g¢g

- Tymian 10g-5g¢g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 400 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 10 g

- Podravka rajcatovy protlak v tube 120 g-20 g
. Lagris ¢ocka Cervena pulena 500 g - 500 g
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