Slané muffiny s bramborami, syrem a Ajvarem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu rozehfejeme na 180°C a formu na muffiny si vymazeme olivovym olejem (pfipadné pouzijeme
koSicky). V misce smichame 2 vejce, Ajvar, jogurt a 50 ml oleje, postupné k tomu prisypavame mouku,
prasek do peciva a sll. Na zavér do smési priddme syrové nastrouhané, oloupané brambory a vétsinu syru.
Smeési naplnime formu do % vysky, posypeme zbyvajicim syrem a seminky. Muffiny peceme cca 40 minut,
dokud nebudou i uprostred upecené (vyzkousime Spejli), nechame je trochu vychladnout a podavame.

Ingredience

- Brambory - 150 g

- Olivovy olej - 50 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 200 g

- Jihocesky jogurt bily min. 25% 200 g - 100 g

- Balsyr 200 g- 100 g

- Podravka Ajvar jemny 350 g-75¢g

- Slunec¢nicova seminka pruhovana prazena neloupana solena - 20 g
- Jedla sul vakuova 1 kg-2 g

- Vejce-100g

- Kyprici prasek do peciva 12g-5g
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