Téstoviny s ajvarem, slaninou a mozzarellou

Pocet porci: 3
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Spagety uvafime v osolené vodé al dente. Scedime, ale nechdme si pfiblizné 300 ml vody bokem na
omacku. Pokrajenou slaninu opeceme bez tuku na panvi. Az zezlatne, pfidame k ni Spagety a polovinu
vody, ve které se $pagety vafily. R4dné promichadme, povafime pfiblizné 5 minut a pfiddme Ajvar. Opét
promichame, v pripadé potreby prilejeme jesté trochu vody a vypneme plotynku. Na zavér prfidame
mozzarellu nakrajenou na kousky a Cerstvou bazalku. Podavame teplé a posypané strouhanym syrem.

Ingredience

- Bazalka cerstva-3 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g- 30 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 100 g

- Kukuri¢né téstoviny Sam Mills - Spagety 500 g - 300 g
- Podravka Ajvar jemny 350 g-40 g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g- 125 g
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