Budapestska pomazanka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo pokojové teploty dobre promichame s tvarohem a smetanou. Pfiddme jemné nasekanou cibuli, kapii
nakrajenou na malé kosticky, sladkou papriku, osolime a opepfime. Nechdme alespon ptl hodiny odlezet v
lednici. Ozdobené refichou podavame s Cerstvym pecivem.

Ingredience

- Cibule volna - 30 g

. Jedlasul-3g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml-30 g
- Jihoceské maslo 82 % 250 g-45¢g

- Kapie Cervena - 40 g

- Paprika sladka 35 g-8g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Krajanka tvaroh tradicni cesky 250 g - 250 g
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