Cokoladovy dort bez mouky

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ve vodni [azni rozpustime ¢okolddu s maslem a postupné priddvdme smetanu na Slehani. Pak pfiddme
cukr a dikladné promichame. Vejce uslehdme do pevné pény a nalijeme do ¢okolddové smési. Vyslehdme
dohladka.

Formu na peceni o priméru 24 cm vytfeme maslem, nalijeme do formy tésto a pe¢eme v predehraté
troubé na 180°C asi 40 minut. Pred podavanim Uplné vychladime.

Ingredience

- Jihoceska smetana ke slehani 33% 250 ml - 250 g
- Cukr krystal - 80 g

- Krajanka maslo 250 g - 400 g

- Vejce-400g

- Horka cokolada 100 g - 400 g
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