Slané syrové susenky bez lepku

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo nechdme zméknout, syr nastrouhdme a spolu s ostatnimi surovinami vypracujeme vlacné tésto,
které nechame 2-3 hodiny odleZet. Poté vyvalime plat silny 3-5 mm, ktery rozkrajime na Ctverce, obdélniky
nebo vykrajime rlizné tvary. Potfeme Zloutkem rozmichanym s troskou vody a posypeme hrubou soli a
kminem. PeCeme na plechu vylozeném pecicim papirem pri 180 °C dozlatova.

Ingredience

- Jedlasul-7g

- Kmin cely- 10 g

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,75 1- 60 g
- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 200 g

. Zloutek - 28 g

- Pepr bily mlety 25 g-3 g

- Univerzalni smés bez lepku 550 g - 300 g

- Jedla sul vakuova 1 kg -4 g

- Krajanka maslo 250 g- 180 g

- Vejce-100g
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