Kokosové kulicky bez lepku

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do studeného mléka postupné vsypeme smés a za stalého michani uvafime kasi. Do vychladlé kaSe
priddme cukr a zméklé maslo a uslehame. Vmichame kokos a susené mléko nebo zahusténé mléko a
hmotu rozdélime na 2 poloviny. Do jedné pridame IZici kakaa a promichdme. Obé hmoty dame ztuhnout do
lednice. Potom z nich tvarujeme kuli¢cky o prdiméru asi 3 cm a obalujeme v kokosu. Hotové kuli¢ky
nechame ztuhnout v lednici.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-10g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-160g
- Cukr moucka - 100 g

- Kokos strouhany - 150 g

- Zahusténé slazené mléko 397 g Milmoo - 50 g

- Univerzalni smés bez lepku 550 g - 40 g

- Krajanka maslo 250 g- 150 g
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