Domaci piskoty bez lepku

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z bilkd uslehdme tuhy snih a zaslehame cukr. Lehce vmichdme Zloutky a smés. Na plech vylozeny
pecicim papirem déldme Izickou malé hromadky. Pe¢eme 8-10 minut na 180 °C, poté snizime
teplotu na 160 °C a dopeCeme dozlatova (cca 5-6 minut). PiSkoty slepime dZzemem, prolozime
koleckem bananu, propichdme paratkem a polijeme Cokoladou.

Ingredience

- Vejce-100g

- Cukr krystal - 60 g

- Banan - 200 g

- Univerzalni smés bez lepku 550 g - 80 g

- Cokolada na vareni 100 g - 100 g

- Ovocnak Rakytnikovy dzem s hruskou 200 g - 70 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




