Bylinkova rolada

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ze smési a vody vypracujeme hladké tésto, které rozdélime na dva stejné dily. Z tésta mezi folii vyvalime
asi pll centimetru silny plat, ktery potfeme bylinkami rozmichanymi v masle. Plat zabalime pomoci félie do
rolady a okraje zamackneme smérem dovnitf. Bylinkovym maslem potfeme i vnéjsi ¢ast rolady. Vafime ve
vode (uz nepotirdme z vnéjsi strany), nebo v pare na 100°C asi 38 minut.

Ingredience

- Smés na bramborové tésto 400 g - 400 g
- JihocCeské maslo 82 % 250 g-40 g

- Pitna voda nesycena - 400 g

. Cesnek medvédi 30 g-2 g

- Bylinkové maslo 30 g-2g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM
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