Bramborovi sneci

Pocet porci: 7
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ve smési bramborového tésta rozmichame papriku, pfiddme vodu a utvofime hladké tésto. Z tésta
vyvalime za pomoci folie plat, na ktery dame kecup, poklademe slaninu, posypeme strouhanym syrem a
okorenime. Tésto pomoci folie peclivé utahujeme, rolujeme do rolady a krajime asi na 1,5 cm silné platky,
které vklddame na plech vylozeny pecicim papirem, ktery potfeme trochou oleje. Sneky potfeme olejem i z
vrchu a mlzeme posypat napr. sezamovym seminkem. Pe¢eme v troubé na 180 °C asi 20 minut.

Ingredience

- Olivovy olej -6 g

- Smés na bramborové tésto 400 g - 400 g
- Staroceska slanina 1,9 kg - 160 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 80 g
- Pitna voda nesycena - 400 g

- Paprika sladka 35 g-4g

- Koreni na pizzu 20g-1g

- BIO Ketchup 530g-50g
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