Brynzoveé kureci kousky

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Omyté a osuSené kureci prsa nakrajime na kousky. Cibuli a slaninu nakrajime na kosti¢ky, mrkev
nastrouhame na hrubo. Slaninu opeceme na kousku masla a pfidame cibuli. Po zpénéni pfihodime mrkev a
po chvili maso, které nechame zatdhnout. Podlijeme vyvarem, prfiddme Salvéj, osolime a dusime cca 10-15
minut. Nadrobime brynzu a nechame rozpustit. Prilijeme smetanu, vsypeme hrasek a kratce

povarime. Omacka by méla byt husta tak akorat, komu se bude zdat ridka, prida Izicku hladké mouky,
rozmichané v troSce vody a jesté povafime. Omacku dochutime pepfem a nakrajenou zelenou cibulkou.
Poddvame s téstovinami, brambory nebo ryzi.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Mrkev- 100 g

- Jedlasul-4g

- Kureci maso - 300 g

- Salvéj-5¢g

- Cibulka jarni - 20 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 70 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 100 g
- Pitna voda nesycena - 500 g

- Bryndza plnotucna 250 g-125¢g

- Hrasek v mirné slaném nalevu - 50 g
- Pepr cerny mlety 20g-4 g

- Bez lepku Zeleninovy bujon 56 g - 8 g
- Krajanka maslo 250 g-20g
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