Zapecené testoviny se smetanou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny si uvafime v osolené vodé a scedime. RajCata, papriku a zampiony si nakrajime na mensi kousky,
cibulku nadrobno a olivy nakrajime na kolec¢ka. Do pekace dame téstoviny s pokrajenou zeleninou a
kukufrici, ze které jsme vylili ndlev a zamichadme. Posypeme korfenim, osolime a zalijeme smetanou. Pekac
vlozime do predehraté trouby a peCeme na 170-180°C cca 30 minut.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Paprika Cervena - 50 g

- Rajcata-70¢g

- Jedlasul-5g

- Olivy zelené - 50 g

. Zampioén zahradni 500 g - 120 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 400 g

- Détska sladka kukurice 370 ml. Prosté skvelé! - 150 g
- Kukuri¢né téstoviny Sam Mills - Spagety 500 g - 500 g
- Adzika 25 g-5¢g
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