Cibulacka

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na sadle opeceme na silnéjSi kolec¢ka pokrajenou cibuli (4 ks), zalijeme vodou a pfiddme bujén a chvili
povaiime, aby zmékla. Polévku opepfime, pfipadné podle chuti jesté dosolime. Do ohnivzdornych misek
rozdélime porce chleba (4 platky chleba), ktery jsme nakrajeli na kosti¢ky a osmazili na sadle. Posypeme
ho na malé kousky nakrajenymi tvardizky nebo syrecky, zalijeme polévkou, a to vSechno v predehraté
troubé prudce zapeceme.

Ingredience

- Cibule volna - 160 g

-Sadlo-15¢

- Jihocesky syrecek 0,1% 90 g - 400 g

- Pitna voda nesycena - 1500 g

- Pepr cerny mlety 20g-2 g

. Jedla sul vakuova 1 kg-1g

- Bez lepku Hovézi bujon 56 g-8 g

- Panfette celozrnny krajeny chléb 340 g (4x85 g) - 20 g
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