Kavovy dort

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Rozmichdme maslo s cukrem. Postupné vmichame vejce. Pfiddme mouku a vlaznou kavu. Tésto rozdélime
do dvou vymazanych forem o prdméru 20 cm (Ize do jedné vétsi a po upeceni tésto roziiznout). Pe¢eme v
predehraté troubé 20 az 25 minut. Po vychladnuti potfeme tvarohovym syrem a slepime. Pocukrujeme
mouckovym cukrem. Peceme 20-25 minut na 190°C.

Ingredience

- Karo 180 g-20g¢g

- Cukr krystal - 200 g

- Cukr moucka-5g

- Almette tvarohovy syr 150 g - 200 g
- Krajanka maslo 250 g - 200 g

- Vejce-200g
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