Hrnkovy tvarohacek

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tésto: 5 Zloutkd, 1 hrnek (250 ml) piskového cukru, 1 hrnek oleje, 1 hrnek mléka, 2 hrnky Samokypfrici
smési Doves Farm, 1 vanilkovy cukr a $petka soli. Zloutky s cukry vy$lehdme s postupnym pfilévénim
mléka do pény, zaslehame olej a do smési vmichame sl a mouku. Povinu tésta nalijeme na vymazany a
vysypany plech nebo vylozeny peclicim papirem a peCeme pfi 180°C. Napln: 3 vanickové tvarohy, 1 hrnek
piskového cukru, 2 vanilkové cukry, kdra z jednoho citronu, 1 vanilkovy pudink (prasek) a snih z 5 bilkd.
Vyslehdme do tuha snih z bilké a cukrd. Do promichané smési ostatnich ingredienci vmichdme snih. Napln
naneseme na upecenou polovinu tésta a zalijeme druhou polovinou tésta. Peceme dalSich cca 30 minut. Po
vychladnuti pocukrujeme a krajime.

Ingredience

. Jedlasul-1g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-250g
- Cukr krystal - 500 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-60 g

. Citronova kura strouhana 25 g-3 g

- Samokyprici smeés bila bez lepku 1000 g - 500 g

- Milkin tvaroh jemny 250 g - 750 g

- Olej slunecnicovy - 250 g

- Vejce-250¢g

- Puding prichut Vanilka bez lepku 38 g-37 g
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