Drozdove cukrovi

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

1/2 kostky drozdi rozmichame v troSce vlazného mléka, aby se rozpustilo. Vypracujeme hladké tésto,
pfipadné priddme troSku mouky pokud je treba.

Vyvalet asi na pll cm a vykrajujeme drobné tvary

Upeleme ve vyhraté troubé na 200°C a jesté teplé obalujemev mouckovém cukru s vanilkou. Do ¢asti
cukru na obalovani mizeme pfrisypat i skofici

Ingredience

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-20g
- Smés bila chlebova bez lepku 1000 g - 125 g
- Smés bila bez lepku 1000 g - 125 g

- Krajanka maslo 250 g - 250 g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g-21 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE




