
Makovo - banánový dortík
Počet porcí: 8
Doba přípravy: 45 minut
Bez lepku

Postup přípravy
Smícháme máslo, cukry a zakysanou smetanu, přidáme rozšlehané vajíčko a rozmačkané banány a dobře
promícháme.
Do směsi přidáme mouku, sodu a sůl, nakonec přimícháme mák a nalijeme do vymazané a moukou
vysypané dortové formy.
Pečeme při 180°C asi 30 - 40 minut (zkoušíme špejlí). Upečený dort necháme vychladnout a poté 
potřeme zakysanou smetanou smíchanou s cukrem a vanilkovým cukrem

Ingredience
Jedlá sůl - 2 g●

Jihočeské máslo 82 % 250 g - 45 g●

Kysaná smetana 15% 180 g - 190 g●

Cukr krystal - 125 g●

Vanilkový cukr Dia 40 g - 20 g●

Banán - 200 g●

Jedlá soda 50 g - 3 g●

Směs bílá chlebová bez lepku 1000 g - 150 g●

Vejce - 50 g●

Lagris mák mletý termostabilizovaný 200 g - 90 g●


